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車
海
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煮
帆
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本
占
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胡
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柿
酢
餡
掛
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花
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旬　

菜　

・
松
茸　

菊
菜　

浸
し

　
　
　
　

・
太
刀
魚
南
蛮
漬　

セ
ル
フ
ィ
ー
ユ

　
　
　
　

・
丸
十
す
り
流
し　

隠
元　

ク
コ
の
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・
子
持
ち
鮎
パ
イ
包
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揚
銀
杏

  　
　
　

  

・
一
口
雲
丹
寿
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イ
ク
ラ
醤
油
漬

　
　
　
　
　
　

霰
胡
瓜　

ふ
り
柚
子

造
り
撰　

※

お
好
き
な
造
り
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
三
種
盛
り
合
せ

　
　
　
　

・
車
海
老
と
烏
賊
の
造
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・
本
鮪
の
造
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・
鰹
造
り　

又
は　

叩
き

　
　
　
　

★
五
種
盛
り
合
せ

　
　
　
　

★
鮑
の
造
り

　
　
　

野
菜
撰　

※

お
好
き
な
料
理
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
野
菜
の
焚
き
合
せ

　
　
　
　

・
野
菜
の
天
婦
羅

　
　
　
　

★
松
茸
土
瓶
蒸
し

　
　
　
　

★
松
茸
天
婦
羅

　
　
　
　

★
焼
松
茸

主
菜
撰　

※

お
好
き
な
主
菜
を
お
選
び
下
さ
い
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・
黒
毛
和
牛
イ
チ
ボ

　
　
　
　

・
お
こ
ぜ
の
唐
揚
げ

            

★
本
日
の
焼
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★
フ
ォ
ア
グ
ラ
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テ
ー
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と
大
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ポ
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★
鮑
ソ
テ
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★
黒
毛
和
牛
ロ
ー
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食
事
撰　

※

お
好
き
な
食
事
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
稲
庭
う
ど
ん
（
温
・
冷
）　
　

　
　
　
　

・
御
飯
セ
ッ
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・
辛
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薬
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一
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・
鮭　

木
ノ
子
釜
炊
き
御
飯　

三
つ
葉

　
　
　
　

★
松
茸
釜
炊
き
御
飯　

三
つ
葉

　
　
　
　
　
　
　

デ
ザ
ー
ト※

お
好
き
な
デ
ザ
ー
ト
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
グ
ラ
マ
ラ
ッ
カ

　
　
　
　

・
わ
ら
び
餅

　
　
　
　

・
季
節
の
ゼ
リ
ー
寄
せ

　
　
　
　

・
マ
ス
カ
ル
ポ
ー
ネ
の
白
い
お
汁
粉
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