
先　

付　

・
干
貝
柱　

菜
種　

浸
し　

揚
ス
ル
メ

　
　
　
　

・
カ
リ
フ
ラ
ワ
ー　

焼
椎
茸　

ア
ス
パ
ラ　
　
　

　
　
　
　
　
　

苺
白
掛
け　

ベ
ル
ロ
ー
ズ

　
　
　
　

・
～
京
都
な
だ
万
と
ん
か
つ
名
物
～

　
　
　
　
　
　

豚
角
煮
カ
ツ　

　
　
　
　
　

温　

菜　

※

お
好
き
な
料
理
を
お
選
び
下
さ
い

　
　
　
　

・
碓
井
豆
摺
り
流
し　

　
　
　
　
　
　

揚
小
柱　

花
弁
百
合
根

　
　
　
　
　
　

又
は

    　
　

  

★
～
吸
物
～

　
　
　
　
　
　

金
目
鯛
葛
打
ち　

蓬
麩　

干
椎
茸

　
　
　
　
　
　
　

桜
人
参　

つ
る
菜　

柚
子　
　

　
　
　
　
　
　
　
　

    　
　
　
　

（
差
額
一
、
九
〇
〇
円
）

造　

り　
　

本
日
の
二
種
盛　

　
一
の
膳　

※

お
好
き
な
料
理
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
天
婦
羅　

　
　
　
　

・
本
日
の
焼
魚

　
　
　
　

・
お
こ
ぜ
の
唐
揚　
　

 

（
差
額
一
、
九
〇
〇
円
）　

　
　
　
　

二
の
膳　

※

お
好
き
な
料
理
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
牛
肉
の
網
焼

　
　
　
　

・
三
元
豚
の
生
姜
焼

　
　
　
　

★
黒
毛
和
牛
イ
チ
ボ　

 

（
差
額
二
、
八
〇
〇
円
）

御　

飯　

※

お
好
き
な
料
理
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
釜
炊
き
白
御
飯　

　
　
　
　
　
　

豚
角
煮　

又
は　

ち
り
め
ん
山
椒　

　
　
　
　

★
桜
海
老
釜
炊
き
御
飯  

（
差
額
二
、〇
〇
〇
円
）

　
　
　
　

★
黒
毛
和
牛　

キ
ャ
ベ
ツ　

　
　
　
　
　
　

玉
葱　

人
参
釜
炊
き
御
飯

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

  

（
差
額
二
、〇
〇
〇
円
）　
　
　
　
　

香
の
物　
　

二
種
盛　

止　

椀　
　

赤
だ
し

デ
ザ
ー
ト※

お
好
き
な
デ
ザ
ー
ト
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
グ
ラ
マ
ラ
ッ
カ

　
　
　
　

・
わ
ら
び
餅

　
　
　
　

・
季
節
の
ゼ
リ
ー
寄
せ

　
　
　
　

・
マ
ス
カ
ル
ポ
ー
ネ
の
白
い
お
汁
粉

　
　
　
　

・
桜
ロ
ー
ル
ケ
ー
キ

　
　

　
　
　 　

昼　

の　

楽　

膳　

　
　

　
　

　
　
　

御　

献　

立

　
　
　

　
　

★
印
は
差
額
が
あ
る
御
料
理
に
な
り
ま
す

★
税
金
・
サ
ー
ビ
ス
料
込
の
金
額
表
示
と
な
り
ま
す
。


