
   

   

 

 

 

 

2019 年 2 月 20 日 

 株式会社なだ万（本社：東京都新宿区、社長：野原優）は、なだ万オリジナル「都道府県別 産

直フェア」の二回目として、『愛媛県フェア』を 2019 年 3 月 1 日（金）から 3 月 31 日（日）の      

期間、全国のなだ万レストラン 17 店舗で開催します。 

 

『愛媛県フェア』特別コース（イメージ） 

「都道府県別 産直フェア」は、2020 年になだ万が創業 190 周年を迎えることに向けて、国内  

外のお客様に、日本料理文化の更なる魅力を発信することを目的としたイベントです。地域活性化

にもつながる取り組みとしてシリーズ展開しています。 

 

 ２回目となる『愛媛県フェア』は、伊予麦酒牛、みかんぶり、愛媛甘とろ豚、伊予美人、あまお

とめなど愛媛県の食材を使用した、なだ万オリジナルコースを提供します。 

 より多くのお客様に日本料理の魅力を知っていただくため、懐石コースとしてはお手頃な価格の

1 万円（消費税・サービス税込）で提供。今回は実施店 17 店舗で、合計 4,500 食を目標にしてい

ます。 

 

 

 

なだ万オリジナル「都道府県別 産直フェア」 

第二回『愛媛県フェア』を開催 

2020 年「なだ万創業 190 周年」に向け、日本料理文化の更なる魅力を発信！ 

株式会社なだ万 

〒１６０-０００４  東京都新宿区四谷４-１６-３ 川辺新宿御苑前ビル １０ 階 



 

◆『愛媛県フェア』実施概要 

 （1）料理名：愛媛県フェア 特別コース 

（2）期 間：2019 年 3月 1 日（金）～2019 年 3 月 31 日（日） 

（3）価 格：8,418 円（消費税・サービス料込 10,000 円） 

 （4）料理内容 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※太字は愛媛県の食材を使用した料理です。 

※仕入れ等の都合により、内容が変更する場合があります。 

※料理写真はイメージです。店舗により器や盛り付けが異なります。 

 

（5）実施店舗 全国 17店舗 

○ランチタイム・ディナータイム共に提供（12店舗） 

     紀尾井なだ万（ホテルニューオータニ ガーデンタワーロビー階）  TEL:03-3265-7591 

新宿なだ万賓館（小田急百貨店新宿店本館 14 階）          TEL:03-5381-0700 

渋谷なだ万茶寮（東急百貨店本店 8階）                            TEL:03-3477-3655 

日本橋なだ万（日本橋三越本店・新館 10階）                       TEL:03-6214-2701 

横浜なだ万（ヨコハマグランドインターコンチネンタルホテル 4階）  TEL:045-223-3344 

     名古屋なだ万（名古屋東急ホテル 2階）                            TEL:052-241-3551 

中之島なだ万（リーガロイヤルホテル地下 1階）                    TEL:06-6443-7101 

大阪なだ万（帝国ホテル大阪 24 階）                TEL:06-6355-3370 

神戸なだ万（ANA クラウンプラザホテル神戸 34階）                  TEL:078-252-3400 

広島なだ万（グランドプリンスホテル広島 20 階）                   TEL:082-250-4700 

福岡なだ万（グランド ハイアット 福岡 5階）                      TEL:092-271-7161 

札幌なだ万雅殿（札幌パークホテル 11 階）                         TEL:011-511-3355 

 

○ランチタイム限定提供（1店舗） 

東京なだ万（帝国ホテル 東京 地下 1階）                          TEL:03-3503-7981 

 

 

御 

献 

立 

 

先 
 

付 

・
愛
媛
み
か
ん
生
搾
り
ジ
ュ
ー
ス 

 
 
 
 

 

・
ひ
お
う
ぎ
貝 

ア
ス
パ
ラ 

 
 
 
 

 
 
 

 
 

酒
盗
ク
リ
ー
ム
ソ
ー
ス 

 
 
 
 

 

・
伊
予
麦
酒
牛 

海
老
芋 

炊
き
合
わ
せ 

 
 

 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

青
菜
煮
浸
し 

針
柚
子 

  
 
 
 

 
 
(

伊
予
柑
釜)

 
造 

 
り 

 

み
か
ん
ぶ
り 

本
鮪 

あ
し
ら
い 

  

揚 

げ 

物 
 

原
木
椎
茸 

海
老
真
丈 

双
身
揚
げ 

 
 
 
 

 
 
 

 
 

あ
こ
や
貝 

煎
り
出
し 

  

酢 
 

物 
 

松
山
鶏
柔
ら
か
む
し 

 
 
 
 

 
 
 

 

愛
媛
野
菜 

 
 
 
 

 
 

 

柑
橘
酢
味
噌
ド
レ
ッ
シ
ン
グ 

  

鍋 
 

 
 

 

愛
媛
甘
と
ろ
豚
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

 
 
 
 

 
 
 

津
和
地
玉
ね
ぎ 

レ
タ
ス 

豆
腐 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 
 

柑
橘
つ
ゆ 

  

食 
 

事  
 

さ
く
ら
ひ
め
の
宇
和
島
鯛
め
し 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 

薬
味 

つ
ゆ 

  

デ
ザ
ー
ト 

 

伊
予
美
人
と
タ
ピ
オ
カ
の 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

コ
コ
ナ
ッ
ツ
ミ
ル
ク 

 
 

 
 

 
 

あ
ま
お
と
め 

 
 
 
 

 
 
 

 

リ
コ
ッ
タ
チ
ー
ズ
ソ
ー
ス 



 

 

○ディナータイム限定提供（4店舗） 

      赤坂ジパング スーパーダイニング（赤坂エクセルホテル東急 14 階）  TEL:03-3580-3661 

讃アプローズ（帝国ホテル 東京 中 2階）                          TEL:03-3595-2271 

横浜なだ万賓館（髙島屋 横浜店 8階）                             TEL:045-628-9611 

梅田ジパング ハービスエント（ハービス PLAZA ENT 5 階）           TEL:06-4797-3311 

  

 

【ニュースリリースに関するお問合せ先】 

   株式会社なだ万 レストラン事業本部         電話：03 − 3356 − 7563 

   アサヒグループホールディングス株式会社 広報部門  電話：03 − 5608 − 5126 

【お客様からのお問合せ先】 

   株式会社なだ万 お客様相談室              電話：0120 − 557 – 842 

〔 受付時間：月～金／9 時 30 分～17 時 30 分（土日・休祝日を除く） 〕 


